Saboreie as
maravilhas da
Fazenda Camocim
e 0 O 00
C A M O C I M




APRESENTACAO

A Fazenda Camocim é uma referéncia em agricultura sustentavel e
producao de cafés organicos de alta qualidade.

Comprometida com praticas agricolas responsaveis, utiliza como
base a Agricultura Biodinamica e possui diversos selos de
certificacao que atestam seu compromisso com a qualidade e a
sustentabilidade. Entre as certificacdes destacam-se o selo
organico do IBD (Instituto Biodinamico), o selo de Comércio Justo
(Fair Trade) garantindo desenvolvimento sustentavel e melhores
condicdes de troca e direito dos trabalhadores, o selo de
Agricultura Regenerativa - Regenerative Organic Certified (ROC),
dentre outros.

Nossos produtos sao cultivados sem o uso de produtos quimicos,
garantindo nao apenas a pureza e o sabor superior, mas também a
preservacao do ambiente. Além disso, a fazenda promove praticas
que respeitam a biodiversidade local, com atenc¢ao a fauna e flora
presentes.

Nossa equipe € composta por membros capacitados e dispostos a
entregar cafés de exceléncia, desde a planta até a xicara.

Garantindo sabor, qualidade e seguranca alimentar.
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CARTA DE CAFES

Aprecie os cafés exclusivos da Fazenda Camocim,

cuidadosamente preparados por nossa equipe desde o cultivo
até a xicara.

Oferecemos uma selecao de 5 tipos de graos, incluindo o
exotico Jacu Bird, disponiveis para vocé experimentar em 4
métodos de preparo distintos, detalhados em nosso cardapio.

Nossos baristas estao a disposicao para garantir que sua
experiéncia com nossos cafés especiais seja memoravel.

MENU DEGUSTAGAO

3 CAFES RS 90
(CAMOCIM, JACU E MOKA)

Os cafés Camocim, Jacu e Moka preparados na Hario V60, servidos

em xicaras de 100ml cada e servidos com queijos artesanais,
produzidos em nossa regiao. Uma verdadeira experiéncia!

METODOS DE PREPARO

HARIO V60 AEROPRESS FRENCH PRESS CHEMEX

é §

3 minutos 3 minutos 4 minutos 8 minutos




CAMOCIM

Um corpo leve com o melhor da
producao biodinamica, possui
sabor e aroma suaves e doces,
com finalizacao de baixa acidez.
Notas de:

CARAMELO, NOZES,
AMENDOAS, DOCE

HARIO V60

300 ml R$36
500 ml R$57
AEROPRESS

200 ml R$31
FRENCH PRESS
300 ml R$40
500 ml R$61
CHEMEX

300 ml R$43

500 ml R$64

CARTA DE CAFES

CAMOCIM NATURAL

Com um sabor e aroma suave
e doce, sensagdes citricas de
frutas amarelas e acidez
agradavel. Notas de:

DOCE, MEL, CARAMELO,

FRUTADO

HARIO V60

300 ml R$38
500 ml R$59
AEROPRESS

200 ml R$33
FRENCH PRESS
300 ml R$41
500 ml R$62
CHEMEX

300 ml R$46
500 ml R$67







MOKA

Sabor e aroma encorpado,

doce e com baixa acidez.
Notas de:

DOCE, MEL, ESPECIARIAS,
CARAMELO, ACUCAR
MASCAVO, CHOCOLATE
AMARGO

HARIO V60

300 ml R$46
500 ml R$67
AEROPRESS

200 ml R$36
FRENCH PRESS
300 ml R$43
500 ml R$64
CHEMEX

300 ml R$57

500 ml R$74

CARTA DE CAFES

SAFRADO

Sabor e aroma suaves de
baixa acidez. Notas de:

DOCE, AMENDOAS, NOZES,

AMADEIRADO
HARIO V60

300 ml R$43
500 ml R$64
AEROPRESS

200 ml R$33
FRENCH PRESS
300 ml R$40
500 ml R$61
CHEMEX

300 ml RS54
500 ml R$74




CARTA DE CAFES

JACU BIRD COFFEE

Um dos cafés mais exodticos do
mundo, o Jacu Bird Coffee é uma
experiéncia divina ao paladar, e
cada modo de preparo captura
sua esséncia de forma diferente.
Notas de:

DOCE, MELAGCO, FRUTAS
VERMELHAS, NOZ MOSCADA,
FLORAL

HARIO V60

300 ml R$72
500 ml R$93
AEROPRESS

200 ml R$67
FRENCH PRESS
300 ml R$78
500 ml R$93
CHEMEX

300 ml R$88
500 ml R$98

ESPRESSO
FLOWER

R$26
(INTENSO)

Um delicioso expresso longo
Camocim, harmonizado com
o creme da flor do cha do
café na colher; servido em
xicara de 75ml. Delicie-se!

ESPRESSOS |
E COMBINACOES

PANNA RS$25
Espresso curto, harmonizado
com a docgura fresca do
chantilly e servido

em uma xicara de 60ml.

MACHIATO R$25

Expresso com uma deliciosa
crema de leite.

ITALIAN R$28

CAPPUCCINO

Classico italiano e sem adicao
de acgucares: um espresso
curto servido em xicara de
150ml. Pode ser apreciado
com chocolate em pé/ canela.







CARTA DE CAFES

CAPPUCCINO RS$32 CHAS RS$22
ESPECIAL

Prove a exceléncia de chas
Cappuccino lItaliano tradicional com sabores da Fazenda
com borda de doce de leite e Camocim.
pagoca.

CASCARA DO CAFE
CHOCOLATE R$30

QUENTE Ché da casca de café, com
gengibre, limao e mel da

Leite de alta qualidade flor do cafe.

Vaporizado com Chocolate .

70% Cacau. FLOR DE CAFE

Cha de flor de café da
HONEY RS$25 Fazenda.
CINNAMON MACHIATO

ALECRIM
Um espresso que casa o
sabor do mel da flor do Alecrim da horta.
café, canela, leite e uma
deliciosa crema, servido em MENTA

xicara de 120ml.
Menta da horta.

CAPPUCCINO RS$30
VEG

Uma versao vegana do
cappuccino italiano, conta
com leite vegetal.

Pode ser apreciado com
chocolate em po e canela.




GELADOS COM CAFE

ICED COFFEES
Servidos em taca de 380ml.

DARK R$30

Refrescante e leve, coado
sobre pedras de gelo e sem
adicao de agucares.
Experimente com rodelas de
laranja e limao.

VANILLA R$28

Composicao harmodnica

do leite frio cremoso e espresso
doppio, com xarope de
baunilha e sobre pedras de
gelo. Experimente com

leite de aveia.

CARTA DE CAFES

DULCEDE ., RS$34
LECHE FRAPE

Bebida cremosa com
gelatto de doce de leite
artesanal e espresso curto.
Finalizacao

com chantilly.

AFOGATTO R$27
CAMOCIM

Café espresso Camocim
servido com sorvete de
creme artesanal da regiao
em uma tacga.







FRAPPES RS$28

Leite de altissima qualidade
batido com sorvete artesanal,
disponiveis em trés sabores:

MORANGO

Morangos organicos com leite
condensado.

CHOCOLATE

Cacau em po6 70% com leite
condensado.

ESPECIAL CREME DE
AVELA

Creme de avela com cacau
em po 70%.

KOMBUCHA R$24

Consultar sabores

SuUco R$18
NATURAL

Consultar sabores

BEBIDAS

DRINKS ALCOOLICOS

Bebidas alcoédlicas hao sao
servidas para menores de
18 anos.

GINTO R$35
CASCARA

Cha de casca de café,
gengibre, limao e mel da flor
do café.

NEGRONI R$40

Infusdao de Campari com café
de Jacu,Gin, Vermute Rosso,
gelo de café e laranja.

IRISH R$40
COFFEE

Tradicional bebida irlandesa.
Café, whisky Jameson, xarope
natural de acucar e chantily
artesanal.

CERVEJA R$49
STOUT COM CAFE JACU
(473ml)







BRUNCH

TORRADA R$30
SLOPER

Pao de fermentacao natural,
com ovo tostado e queijo
artesanal Artelatte.

PAO DE R$20
QUEIJO (6 UNIDADES)

Assados na hora e servicos
com uma deliciosa geléia
artesanal Camocim

CROISSANT R$18

Croissant artesanal servido
com recheio de queijo ou
nutella.

CROQUE R$28
DE QUEIJO

Misto feito de pao de
fermentacao Natural com
queijo artesanal Artelatte.

CROQUE R$35
DE CHARCUTARIA

Misto feito de Charcutaria
com pao de fermentacao
Natural e queijo artesanal
Artelatte.

MEXIDO R$25
CREMOSO

Ovos caipiras mexidos com
creme de leite fresco, queijos
artesanais Artelatte e
finalizado com orégano.
Acompanha pao de
fermentacao natural.

TABUA DE RS$70
FRIOS

Acompanha Charcutaria
artesanal da regiao, queijos
artesanais Artelatte,
tomatinhos confit e
Manjericao.




BRUNCH

MORNING R$27

Waffles de queijo artesanal
Artelatte com polvilho,
servido com Mel de flor de
café Camocim e geleia
artesanal.

CESTA DE R$35
PAES

Paes de fermentagao natural.

BRUNCH
COMPLETO R$140

Café coado na Hario V60
(300ml), cesta de paes de
queijo, bolo do dia, ovos
mexidos, frutas, mel da flor do
café e geleia da casa.

TOAST R$35
TOMATE CONFIT

Torrada de pao de
fermentacao Natural,
gueijo artesanal Artelatte,
tomate confit com
Manjericao e alecrim.

TOAST R$38
CHARCUTARIA
ARTESANAL

Torrada de pao de
fermentacao Natural,
gueijo artesanal Artelatte,
charcutaria.







SOBREMESAS

TRUFA DE RS$8
CAFE DO JACU

Leite condensado, chocolate em
pd 70% e Café Jacu.

MOKA
WAFFLE

R$38

Waffle com creme de avel3,
sorvete de creme artesanal da
regiao e polvilhado com café
Moka em po.

TOAST _ R$30

DE AVELA

Torrada servida quente com pao
de fermentacao natural e creme
de avela.

BROWNIE
COM SORVETE

R$30

Bola de sorvete de creme
artesanal da regiao, servida
com brownie artesanal
guente e calda de
chocolate.

BOLO
ARTESANAL

R$17

Bolo feito ha casa com
ingredientes selecionados.
Consultar sabores.

TORTA DE
MORANGO

R$25

Creme de morangos
organicos, leite condensado,
pao-de-l6 e chantilly.

PASTEL DE

1 R$15
BELEM

Pastel de nata com canela e
baunilha, servido quente.
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